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Technikum
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9. Gazdalkodas és menedzsment agazat
Pénziigyi-szamviteli iigyintézo
kimeneti lehetoséggel. (5 év)

16

Technikum

9112

18. Rendészet és kozszolgalat agazat
Kozszolgalati technikus,
kimeneti lehetoséggel. (5 év)
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Technikum

9113

13. Kereskedelem agazat
Keresked6 és webaruhazi technikus
kimeneti lehetoséggel. (5 év)

16
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23. Turizmus-vendéglatas agazat
Vendégtéri szaktechnikus
Szakacs szaktechnikus

Cukrasz szaktechnikus
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25. Oktatas agazat
Oktatasi szakasszisztens
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15. Kozlekedés és szallitmanyozas agazat
Logisztikai technikus
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iskola

9211

23. Turizmus-vendéglatas agazat
Szakacs (3 év)

23. Turizmus-vendéglatas agazat
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23. Turizmus-vendéglatas agazat
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Szakképz6
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13. Kereskedelem agazat
Kereskedelmi értékesito (3 év)
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Iskola bemutatdasa, felvételi kovetelmények:

Iskolank 2015. julius 1-t6] a Nograd Megyei Szakképzési Centrum tagintézménye. A korabbi
tobb évtizedes képzési strukturajat megorizve a kovetkezo teriileteken képez szakembereket:

Technikumban: Szakképz6 iskolaban:
- Kereskedelem - Kereskedelem
- Rendészet és kozszolgalat - Turizmus -vendéglatas

- Turizmus-vendéglatas

- Gazdélkodas és menedzsment
- Oktatasi agazatban

- Kozlekedés és szallitmanyozas

Az oktatés-képzés soran toreksziink arra, hogy a tanulokat hasznalhat6 tudassal felvértezve,
gyakorlatorientaltan oktassuk, hogy szakképesitésilk megszerzése utan megfeleljenek a munkaero-
piaci igényeknek. Megragadunk minden alkalmat arra, hogy sikerélményhez juthassanak tanuldink,
mert ez hozzajarulhat a szakmaszeretet kialakulédsédhoz.

Felvételi vizsgat nem tartunk. Felvételrol az altalanos iskola 7. osztaly év végi €s a 8. osztaly
félévi tanulmanyi eredménye (magyar nyelv, irodalom, matematika, torténelem, az dltalanos iskoldban
tanult idegen nyelv, fizika, kémia, foldrajz, informatika, biolégia) alapjan dontiink. A legtobb szakma
esetében a tanulok szamara palyaalkalmassagi és egészségiigyi alkalmassagi megfelelség
sziikséges. Egyes meghirdetett technikumi és szakképzd iskolai képzések esetében az iskola kizard
okokat hatarozott meg. (lasd: Oktatasi Hivatal: KIFIR Kozépfoku felvételi informacids rendszer
https://kifir2.kir.hu/TTJegyzekKereso)

Egy idegen nyelvet kell tanulni, mely lehet az angol, vagy a német nyelv. A technikumba
jarok esetén pedig az érettségi feltételét jelentd 50 ora kozosségi szolgalat megszervezését
iskolank biztositja.

Palyazatok, a Didkonkormanyzat és kollégaink segitségével didkjaink szamdra biztositunk
lehetéséget kiilonféle programokban vald részvételre. Tanuldink az Osszefliggd szakmai
gyakorlatok teljesitését az ERASMUS sikeres palyazatunk altal akar kiilfoldon is letolthetik.

TECHNIKUM

- 5 éves technikumi képzésben, a kozismereti targyak tanulasa mellett szakmai képzés folyik.
- 10. évfolyam utan agazati alapvizsga.

- 12. év végén 3 targybol eldrehozott érettségi vizsga.

- 13. év végén idegen nyelvbdl és a szakmai targybol érettségi.

- 9. és 10. évfolyamon 6sztondijra, a 11. 12. és 13. osztalyban — dualis képzes esetén munkaszerzédés
alapjan munkabérre jogosult (meghatdrozott feltételeknek valé megfelelés teljesitése esetén).

- Extra tanulmanyi 6sztondij 3,5 atlag felett (a szakképzési 6sztondijon feliil) a 9-10. évfolyamon a
honvédelmi jellegii szakkdron résztvevoknek, 11-12. évfolyamon a honvédelmi alapismeretek
valaszthato tantargyat tanuloknak.

- Erettségi vizsgalehetéség honvédelmi alapismeretekbél.

SZAKKEPZO ISKOLA
- A szakképzd iskola 3 éves

- 9. évfolyamon a tanul6 agazati alapoktatasban vesz részt, amelyben a valasztott agazat k6z0s szakmai
tartalmait sajatitja el, illetve kdzismereti targyakat tanul.

- 9. évfolyam végén agazati alapvizsga, ezt kovetden szakmavalasztas.

- 9. évfolyamon a tanul6 6sztondijra, 10-11. osztalyban — dualis képzés esetén munkaszerzddés alapjan
munkabérre jogosult (meghatarozott feltételeknek valé megfelelés teljesitése esetén).




VALASZTHATO KEPZESEK ES SZAKMAIRANYOK 5 EVES TECHNIKUMI
KEPZESBEN

Minden agazatban S éves technikusi képzéssel érettségi bizonyitvanyt és egy magasabb szinti
oklevelet lehet szerezni.

9. Gazdalkodas és menedzsment agazat:
Pénziigyi-szamviteli ligyintéz6

A pénziigyi és szamviteli tudasa alkalmassa teszi, hogy
aktiv és meghataroz6 tagja legyen a gazdalkodo
szervezet pénziigyi menedzsmentjének. Kompetenciai
birtokaban kulcsszerepet jatszik a pénziigyi és
szamviteli (rész) feladatok elvégzésében,
ellenérzésében. Szamitégépes programcsomagok,
informatikai alkalmazasok, irodai szoftverek ¢és
adatbazisok segitségével az eldirasoknak megfeleléen
konyveldi, kontirozdi, szamldzasi, {gyviteli ¢&és
igyintézOi feladatokat végez, addbevallast készit.
Elvégzi a gazdalkodo szervezet ado-és jarulékfizetési
kotelezettségeihez kapcsolodo elektronikus
igyintézési feladatokat. Szoban és irasban a kapcsolatot tart a vallalkozas pénzforgalmi szolgaltatojaval. A
szabalyoknak megfelelen intézi a szamlakkal és hazipénztarral kapcsolatos feladatokat, a ki-és befizetéseket,
valamint az utalasokat. Nyilvantartja, kezeli a pénziigyi és szamviteli bizonylatokat, iratanyagokat,
megrendeléseket és szerzodéseket. Egyezteti a bejovo és kimentd szdmlakat. A pénz és hitelmiiveletekkel
kapcsolatos iigyintézést végez. Osszegyiijti, rendszerezi az értékelé munkahoz sziikséges adatokat és
informaciokat, amelyre alapozva statisztikai Osszeallitasokat, el6terjesztéseket készit. Szakmai iranyitassal
befektetési dontések, vallalkozasfinanszirozasi feladatok adminisztrativ teenddit végrehajtja. Kezdeményezdje
a felhGalapt pénziigyi szolgaltatasok alkalmazasanak. Felelds és preciz munkdja soran mindvégig tigyel az
adatkezelés, az informatikai biztonsag normainak betartasara és az iizleti titok megorzésére.

18. Rendészet és kozszolgalat agazat esetén:
Kozszolgalati technikus

1. Kozigazgatasi iigyintéz6 szakmairany

A kozigazgatasi iligyintéz6 megismerkedik kozigazgatasi
tevékenység-teriilet szabalyaival, sajatossagaival, a leendd
valasztott hivatas fontosabb szakmai elemeivel. A képzési
folyamat soran a gyakorlati képzés keretében a kozigazgatasi
ligyintéz6 megismerkedik kormanyhivatalok tevékenység-
rendszerének legfontosabb elemeivel.

Ajanlott azon fiatalok szamara, akik éreznek magukban
elhivatottsagot a kozrend, kozbiztonsag a koz-, ¢és
allamigazgatas teriiletén az emberek mindennapi biztonsagos
¢életkoriilményeinek fenntartdsdhoz. Elengedhetetlen, hogy
legyen megfeleld szam(i szakember, aki a tarsadalom ilyen
iranyu igényét magas szinvonalon tudja biztositani.

\

Rendészeti technikus szakirany:

A rendészeti technikus megismerkedik a rendészeti, a
maganbiztonsagi tevékenység, valamint a rendvédelmi
¢életpalya sajatossagaival, a leendd valasztott hivatas
fontosabb szakmai elemeivel. A képzési folyamat soran
a gyakorlati képzés keretében a rendészeti technikus
megismerkedik a  magédnbiztonsagi  szolgaltato
szervezetek, a blintetés-végrehajtas, a
katasztrofavédelem-tiizoltdsag, valamint a renddérség
tevékenységének legfontosabb elemeivel.




13. Kereskedelem agazat esetén:
Keresked6 és webaruhazi technikus

A keresked6 és webaruhazi technikusi képzés, olyan komplex
tudast ad6 szakmai oktatas, amely teljesen uj tavlatokat nyit a
kereskedelmi folyamatokban, az online értékesitésben, ugymint
a digitalizacié vagy a technolodgiai ujitasok az aruforgalom
tertiletén.

A szakképzett technikus kereskedelmi egységet és webaruhazat
miikodtet. Feladata az aruforgalom lebonyolitasa, az aruk adas-
vétele, amely magaban foglalja a B2B,a B2C kereskedelmi és
webaruhazi értékesitést. Megtervezi, elemezi, értékeli az
aruforgalmi  tevékenységet. A  vallalkozds nyereséges
gazdalkodasa érdekében alkalmazza a gazdasagi, a marketing, a jogi ismereteket, melynek kdvetkeztében képes
kialakitani a kereskedelmi egység kiils6/belsé arculatat, termék-, ar-, értékesitési-, és kommunikacios
politikajat. Iranyitja, szervezi és ellendrzi a kereskedelmi egység szabalyszerli miikodését, ellatja a
nyilvantartassal, foglalkozik a vasarlok kezelésével, az adatszolgaltatassal, az adatok védelmével kapcsolatos
adminisztrativ feladatokat. Kezeli a megrendeléseket, a torzsvasarloi nyllvantartasokat a bonuszrendszereket
Arukatalogusokat, arjegyzékeket allit ssze. Konkurencia elemzést végez a

termékkereskedelem teriiletén. A legkorszeriibb digitalis és technologiai
ismereteinek alkalmazasaval iranyitja a kereskedelmi és elektronikus
rendszerek folyamatszervezését, informatikai megvalositasat.

Aktualizalja az online tartalmakat, részt vesz az aktualis online, offline
kampéanyok lebonyolitasaban.

23. Turizmus-vendéglatas agazat esetén:
Vendégtéri szaktechnikus

A vendéglatd egységben a beszerzési-raktarozasi, termelési,
e’rtékesitési tevékenységet Végzi irényitja Kialakl'tja a Vendéglété
vendégkapcsolatokat, folyamatosan gondoskodlk a megfeleld
arukészletrol. Megtervezi, vezeti, koordinalja és ellenérzi a
vendéglato egység miikddeését. Kinalatot tervez, étlap-itallapot allit
Ossze. Iranyitja az izlet
gazdalkodasat. Biztositja az
izemelés targyi feltételeit.
Kialakitja,  fenntartja  ¢és
fejleszti az {izleti arculatot.
Ajanlatot készit a megrendeldk részére. Rendezvényeket tervez, szervez és
bonyolit le. Részt vesz az drubeszerzésben, kialakitja az arakat. Targyal az
igyfelekkel. Kialakitja a dolgozok munkabeosztasat, betanitja és felligyeli
az éttermi személyzetet. Nyomon koveti az aktualis trendeket, nyitott az
ujdonsagok megismerésére.

Szakacs szaktechnikus

Rendkiviil kreativ és szaktudasanak koszonhetéen konyhatechnologiai tton
étvagygerjesztO és izletes ételeket készit, talal. Hideg és melegkonyhai ételeket
magas szinten elkészit és prezentdl. Gazdalkodik az iizletvezetés érdekeit
figyelemben véve. A raktarkészletet figyelemmel kiséri, az arurendelést €és az
aruatvételt  koordinalja, ellenérzi. A R

raktarozast feliigyeli, ellendrzi.
Munkabeosztast  tervez, ir. Konyhai
munkaszervezésben, feladatkiosztasban

pontos és preciz. Felelosségteljesen iranyitja a beosztottjait, kollegait a
konyhai etikett és az erkdlcsi normdk betartasa mellett. Jo
szervezOképességgel és problémamegoldd adottsagokkal rendelkezik.
Beszallito  cégekkel, iizletkotokkel kapcsolatot tart, {tzletet kot.
Elelmezésvezetéi szakteriileten is magas szinten képes iranyitani,
munkateriileteket ellendrizni. A dietetikusok munkajat segitve, képes
étrendeket Osszeallitani, sziikség szerint akar személyre szabottan. Rendszeresen nyomon kdveti a szakmai
trendeket, tovabbképzi magat és a megszerzett tudasat folyamatosan tovabbadja a kollégainak.




Cukrasz szaktechnikus

A cukrasz szaktechnikus a cukraszatokban beszerzési-raktarozasi, termelési,
értékesitési tevékenységet végez, iranyit. A termelési tevékenysége soran,
cukraszsiiteményeket, fagylaltokat, bonbonokat, alkalmi diszmunkakat allit eld,
Osszehangolja, ellenérzi a kiilonbdzd termelési munkafolyamatokat. Figyelembe
veszi a kiilonleges taplalkozasi célra késziild cukrészati termékek eldallitdsara
vonatkozo eldirasokat, cukraszati recepteket ennek megfelelden étalakitja. Ugyel a
termékek izbeli valtozatossagara, esztétikai megjelenitésére. A termékvalaszték
kialakitasanal figyelembe veszi a vendégek, megrendelok igényeit. Felelds a
cukraszati termékek mindségért, mennyiségéért a rendelési idépontok betartasaért. A
cukraszati termelés soran szakszeriien hasznalja a munkaeszkozoket, gépeket,
berendezéseket, késziilékeket, megszervezi a karbantartasukat Csapatmunkaban egyiittmiikddik a cukraszat és
a cukraszda munkatarsaival. Osszehangolja a cukraszat f& és mellék
munkafolyamatait. Kialakitja a cukraszat {izlet politikajat és marketing

crer

koordinalja és ellendrzi a cukrdszat muikddését. Foglalkozik az
értékesitéssel, a vendégek visszajelzéseivel, panaszaival, felvetéseivel
folyamatosan  gondoskodik a megfeleld  arukészletrél. Az
arugazdalkodasi, arkialakitasi, leltarozasi munkalataihoz szakmai
szoftvereket hasznal.

25. Oktatasi agazat esetén:
Oktatasi szakasszisztens:
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Az oktatasi szakasszisztens bolcs6dében, 6Ovodaban, altalanos
iskolaban, kozépiskolaban, szakképzo intézményben,
gyermekotthonban, lakasotthonban, pedagogiai szakszolgalat és
egyéb  gyermekjoléti és  gyermekvédelmi  intézményben
foglalkoztatott személy, aki fels6foku végzettségli szakember
iranyitasa  mellett ~ végzi szakiranyu ~ munkajat. A
kompetenciahatarokat betartva kozremiikodik a gyermek/tanulo
tevékenységeinek, a csoportfoglalkozasok, tanorai és tandran kiviili,
tovabba  intézményen  kiviili  programok, foglalkozasok
elokészitésében,
szervezésében ¢és lebonyolitasaban A pedagogus, illetve egyéb
szakember Gtmutatasai alapjan ellatja az egyes nevelési, oktatast segito,
fejlesztési, adminisztracios feladatokat. Feliigyeli, kiséri a tanulokat
vagy csoportokat, gondozasi feladatokat végez, Kozremiikddik a
gyermekek/tanulok szabadidés tevékenységének, az intézményi
rendezvények el6készitésében, szervezésében, segit a lebonyolitasban a
tarsas kompetenciak, csoportnormak fejlesztésében. Fejlodési és
magatartaszavarok észlelése esetén jelzéssel é1 a munkajat iranyito
pedagogus felé.

15. Kozlekedés és szallitmanyozas agazat
Logisztikai technikus

A logisztikai technikus (Logisztika és szallitmanyozas szakmairanyban)
Osszehangolja, tervezi, lebonyolitja és ellen6rzi a szallitmanyozas teriiletén az
arutovabbitashoz kapcsolodd fuvarozasi, szallitmanyozasi és logisztikai
tevékenységeket. A logisztika terliletén a termeléshez, értékesitéshez
sziikséges alapanyagok, alkatrészek és termékek beszerzését, készletezését és
az elosztasi folyamatok tervezését, végrehajtasat és ellendrzését végzi.
| Raktarozas teriiletén ellatja a be- és kitaroldas munkafolyamatait, az anyag
atvételét és kiadasat, elvégzi a komissidzas és az expedialas miveleteit.
Szallitmanyozas teriiletén az arutovabbitashoz kapcsolodd fuvarozasi, "”—
szallitmanyozasi és logisztikai tevékenységeket Osszehangolja, tervezi, e
i
=

lebonyolitja, ellenérzi. Rendszeres kapcsolatot tart a belfoldi és a nemzetkdzi
partnerekkel, iigyfelekkel. Fuvarokmanyokat allit ki és megfeleld szervezéssel
gazdasadgos, biztonsagos ¢€s gyors mindségi szolgaltatast valosit meg.
Munkakorével egyiitt jaro kihivasok mellett pénziigyi, adminisztrativ és
marketing feladatokat is ellat.




VALASZTHATO KEPZESEK 3 EVES SZAKKEPZO ISKOLAI KEPZESBEN

Minden agazatban a szakképzo iskolai 3 éves képzéssel a szakmajegyzékben szereplo szakmai
bizonyitvanyt lehet szerezni.

23. Turizmus-vendéglatas agazat esetén:
Szakacs

Szaktudasanak koszonhetéen rendkiviil kreativ,
konyhatechnologiai uton étvagygerjesztd ¢€s izletes hideg és
melegkonyhai ételeket készit, talal. Az iizletvezetés érdekeit
figyelembe véve gazdalkodik. A raktarkészletet figyelemmel kiséri
az arurendelést és az aruatvételt
koordinalja, ellendrzi. A
raktarozast feliigyeli, ellendrzi.
Munkabeosztast ~ tervez,  ir.
Konyhai  munkaszervezésben,
feladatkiosztdsban pontos és preciz. Feleldsségteljesen iranyitja a
beosztottjait, kollegait a konyhai etikett és az erkolcsi normak betartasa
mellett. JO szervezoképességgel és problémamegoldd adottsagokkal
rendelkezik. Példamutatdé magatartasaval és munkaruhazataval, magas
szakmai tudasaval tekintélyt viv ki maganak.

Pincér-vendégtéri szakember
P A pincér-vendégtéri szakember a kiilonbdz6 vendéglatod tevékenységet

folyaté gazdalkodo szervezetek haldzati egységeiben értékesitési €s
szolgaltatasi feladatokat lat el. A vendégek altal igényelt, illetve az
ajanlott termékek felszolgalasat és a kapcsolddo szolgaltatasokat a téle
elvarhatd legmagasabb szakmai szinvonalon biztositja az udvarias és a
szakszerl felszolgalas elGirasa szerint. Fogadja a vendégeket, ételeket,
italokat szolgal fel. Atveszi a fogyasztas ellenértékét, pénztargépet,
készpénzt, illetve készpénzt helyettesitd eszkozoket kezel. Elszamol a
napi bevétellel. Barista, bartender és
alapfoki sommelier tevékenységet
végez.  Rendezvények  helyszinét
elokésziti, részt vesz a kiillonbozo jellegli rendezvények lebonyolitasaban.
Munkateriilete allandd, rendezvények esetén valtozo teriileten dolgozik.
Ismeri a hazai és nemzetkozi étel-és italkindlatot, tisztdban van a vendéglato
ipari trendekkel, az ételkészitési technologidkkal. Folyamatosan képzi magat,
hogy naprakész ismeretei legyenek a gasztronomia teriiletén.

Cukrasz

e

A cukrasz szaktudasanak koszonhetéen cukraszsiiteményeket,
fagylaltokat, bonbonokat, alkalmi diszmunkékat készit. Célja
olyan cukrasztermék létrehozasa, amely megjelenésében,
alapanyag-felhasznalasaban és izében is a legmagasabb
mindséget prezentalja. Alkotomunkéja soran szem el6tt tartja a
megrendelok igényeit, a cukraszati trendeket, Uj technologiai
megoldasokat és a valtozatos, innovativ modszereket. Tudatos
szakemberként szamitja ki a hozzavalok mennyiségét,

3 . arurendelést, készletgazdalkodast végez, szamitasaihoz
R — . s70ftvereket hasznal. - g
Szakszerien hasznalja a cukraszati munkaeszkézoket, gépeket,
berendezéseket. Betartja a munkavédelmi, a kornyezetvédelmi,
higiéniai, ¢élelmiszer-biztonsagi eldirdsokat. Csapatmunkéban
dolgozik és egyiittmiikddik a szakmai munkaban résztvevokkel.
Folyamatosan képzi magat, figyelemmel kdveti a vilaghalon, a
tovabbképzéseken az 1j megoldasokat. Idegen nyelvii szakmai
anyagokat olvas alapszinten, torekszik a nemzetkozi trendek
megismerésére.




13. Kereskedelem agazat esetén:
Kereskedelmi értékesito

Ellatja a kereskedelmi egység szabalyszer(i miikkodésével kapcsolatos
komplex értékesitdi feladatokat. A kiilonb6z6 szakteriileten mitk6do
kereskedelmi egységekben tajékoztatja és kiszolgalja a vasarlokat.
| Koriiltekintden, a megismert és felismert vevitipusoknak megfelelden
kommunikal a  vevokkel. Kommunikacidja az  asszertiv
kommunikaciéra épiil, amelynek soran korszeri eladoi technikak
alkalmazasaval szolgalja ki a potencialis vasarlokat. Kézremiikodik az
arubeszerzés folyamatanak [ P VY

lebonyolitasaban. Ellatja az | Y £
eladasra keriild aruk
atvételével, raktarozasaval, készletezésével, dallagmegovasaval
kapcsolatos feladatokat. Az aruk értékesitésre torténo elokészitésével,
eladotéri kihelyezésével, értékesitésével segiti a kereskedelmi egység
miikodését.  Elvégzi az online értékesitéshez  kapcsolodo
szolgaltatasokat, kezeli a kereskedelmi egységében hasznalatos
szoftvereket és mobil alkalmazasokat. Szakszerlien hasznalja a
pénztargépet és a munkajat segitd analog és digitalis berendezéseket, |
eszkozoket.

https://mkkevig.edu.hu https://www.facebook.com/mikszathkeri

Tel: 35/301-999
E-mail: mikszath@nmszc.hu

Igazgato: Zérczi Miklés
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